
 

 

 

 
 
 
 
 

 

 

 
 
  
 
 
 
 

Aperitiu fred 

Tàrtar de gambes de Palamós amb amanida d’algues 

Mallolet blanc 2016  

 
Aperitiu calent 

Croqueta de txangurro 

Mallolet rosat 2016 

 
Entrant 

Ou ecològic “benedictine” amb fetge d’ànec i tòfona 

Tocat de l’ala negre 2015 

 
1er Plat 

Suprema de llobarro amb pèsols ofegats a la menta 

Camí de Cormes blanc 2016 

 
2on Plat 

Estofat de cua de bou amb trinxat de salsafis i pa de pessic de ceba 

Camí de Cormes negre 2016 

 
Postres 

“Cep i raïm” amb crocant de panses i xarrup de vi dolç 

 Camí de Cormes negre negre 2012  

 
Cafè o infusions i llaminadures  

 

***** 
 

 
Preu per persona  60,00 € (IVA inclòs) 

 

CUINA DE L’EMPORDANET  
Sopars Maridats 2017 

***** 

MARIDATGE AMB CELLERS ROIG PARALS 
Divendres, 5 de maig, a les 21:30 h 


