GASTRONOMY & MUSIC

Festival

Aperitivo servido en mesa

Entretenimiento frio y caliente con copa de cava brut reserva
de Castell de Perelada

Crema fria de guisantes con almejas y jamén ibérico de bellota

“Suquet” de gambas de Palamés

«

Rape asado con flor de calabacin rellena
o)

Caneldn de pollo de payés con salsa
de higado de pato y trufa

*

Tatin de manzana con cuajada de “Fonteta”

Golosinas, cafés o infusiones

*

Cigonyes blanco del Castell de Perelada
3 Fincas tinto del Castell de Perelada
Aguas

75,00 € (va Incluido)

Viernes, 25 de mayo Hotel Hiquu Blava



