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CUINA DE L’EMPORDANET
Sopars Maridats 2019

MARIDATGE AMB CELLER MARTI FABRA
Divendres, 26 d’Abril, a les 21:00 h aprox.

Aperitiu Fred

Ostres “Guillemau” amb vinagreta de nyores i avellana
Verd Albera 2017

Aperitiu Calent
Gamba de Palamos a la sal
Flor d’Albera 2016

Entrant
Ou ecologica baixa temperatura amb fetge d’anec i poma al forn
Flor d’ Albera 2016

ler Plat
Suprema de dentol amb pésols ofegats a la menta
Masia Carreras Blanc 2016

2on Plat
Calamar de potera farcit
Seleccid Vinyes velles 2016

Postres
Xuxo de crema flamejat
Garnatxa Masia Pairal Can Carreras

Cafe o infusions i llaminadures

Preu per persona 60€ IVA inclos




